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ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ ΣΠΟΥΔΩΝ ΤΜΗΜΑΤΟΣ ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑΣ ΤΡΟΦΙΜΩΝ
ΑΝΑΚΟΙΝΩΣΗ

Οι παρουσίαση – εξέταση των πτυχιακών των σπουδαστών του Τμήματος, για το Εαρινό Εξάμηνο του ΑΕ 2018-2019, θα γίνει σύμφωνα με το παρακάτω πρόγραμμα στην αίθουσα Α1.

Πρόγραμμα
ΤΡΙΤΗ 21-05-2019

	Tίτλος Πτυχιακής
	Ονοματεπώνυμο Φοιτητή
	Προτεινόμενη Εξεταστική Επιτροπή
	Προτεινόμενη ημερομηνία παρουσίασης
	Προτεινόμενη ώρα παρουσίασης

	1. Γενετικά τροποποιημένα τρόφιμα- αντίκτυπο στο περιβάλλον, την υγεία και την κοινωνία"
	Πύθουλα Σταματία
	Ροβολή

Γιαβάσης

Μπούκη
	21/5/2019
	09:00-09:20

	2. "Εμπλουτισμός τροφίμων με βιταμίνες. Ανάγκη ή υπερβολή;"
	Μπρέλλα Ιωάννα
	Ροβολή

Γιαβάσης

Μπούκη
	21/5/2019
	09:20-09:40

	3. Μέθοδοι για τον ταχύ προσδιορισμό παθογόνων μικροοργανισμών, τοξινών ή χημικών υπολειμμάτων στα τρόφιμα"
	Κυρτζαλιώτου Μαρία
	Ροβολή

Γιαβάσης

Μπούκη
	21/5/2019
	09:40-10:00

	4. "Βιολογικά τρόφιμα: Πλεονεκτήματα και οφέλη σε σύγκριση με τα συμβατικά τρόφιμα"
	Κιόση Μαρία
	Ροβολή

Γιαβάσης

Μπούκη
	21/5/2019
	10:00-10:20

	5. Μελέτη επιβίωσης προβιοτικών βακτηρίων σε πραλίνα φουντουκιού και ζυμούμενο γάλα in vitro και in vivo
	Ευθυμίου Βαλεντίνα

& 

Μιχαήλ Ζωή
	Γιαβάσης

Μανούρας

Αλεξανδράκη
	21/5/2019
	11:00-11:20

	6. Παραγωγή μπύρας ψυχρής ή θερμικής παστερίωσης με συμβατικές και προβιοτικές καλλιέργειες 
	Μακρυγιάννης Ιωάννης
	Γιαβάσης

Μανούρας

Αλεξανδράκη
	21/5/2019
	11:20-11:40

	7. Μελέτη αντιμικροβιακής δράση ελεύθερου και ενθυλακωμένου αιθέριου έλαιου ρίγανης και καναβέλαιου
	Αρχοντουλάκη Ελένη & Σπανίδου Αικατερίνη
	Γιαβάσης

Κακαγιάννη

Μπούκη
	21/5/2019
	11:40-12:00

	8. Παραγωγή, επεξεργασία και ιδιότητες μανιταριών Agaricus bisporus & Pleurotus ostreatus
	Μαρμαγγιώλης Σπυρίδων
	Γιαβάσης

Κακαγιάννη

Μπούκη
	21/5/2019
	12:00-12:20

	9. «ΜΙΚΡΟΕΝΘΥΛΑΚΩΣΗ ΠΡΟΒΙΟΤΙΚΩΝ ΒΑΚΤΗΡΙΩΝ ΓΙΑ ΤΗΝ ΕΝΣΩΜΑΤΩΣΗ ΤΟΥΣ ΣΕ ΤΡΟΦΙΜΑ ΜΕ ΣΚΟΠΟ ΤΗ ΒΕΛΤΙΩΣΗ ΤΗΣ ΒΙΩΣΙΜΟΤΗΤΑΣ ΤΟΥΣ»
	Κυριάκος Ρέγγης
	Γιαβάσης

Κακαγιάννη

Μπούκη
	21/5/2019
	12:20-12:40


ΤΕΤΑΡΤΗ 22-05-2019

	Tίτλος Πτυχιακής
	Ονοματεπώνυμο Φοιτητή
	Προτεινόμενη Εξεταστική Επιτροπή
	Προτεινόμενη ημερομηνία παρουσίασης
	Προτεινόμενη ώρα παρουσίασης

	1. «Μέθοδοι Ταυτοποίησης της Αυθεντικότητας των Τροφίμων»


	Αντωνιάδου Ζωή
	Μανούρας,

Αλεξανδράκη

Κατσούλης
	22/5/2019
	09:00-09:20

	2. «Επεξεργασία και τελική διαχείριση στερεών και υγρών αποβλήτων βιομηχανικού σφαγείου οπλοφόρων ΣΦΑΓΕΙΑ ΚΑΡΔΙΤΣΑΣ»
	Βελεσιώτη Βασιλική
	Μανούρας,

Αλεξανδράκη

Κατσούλης
	22/5/2019
	09:20-10:00

	3. «Λειτουργικά Τρόφιμα και Αυγά εμπλουτισμένα με ω3 Λιπαρά Οξέα»
	Ατσάλα Φωτεινή –Μαρία
	Μανούρας,

Αλεξανδράκη

Κατσούλης
	22/5/2019
	10:00-10:20

	4. «Υποπροϊόντα & παραπροϊόντα κρέατος» 
	Τσιόκα Άρτεμις
	Μανούρας,

Αλεξανδράκη

Κατσούλης
	22/5/2019
	10:20-10:40

	5. Ιδιότητες λιπών & ελαίων(shortenings) στα προϊόντα αρτοποιίας
	Σιγάλα Χριστίνα
	Μαλισσιόβα Τσοκανά Σουλτάνη 
	22/5/2019
	10:40-11:00

	6. Ανασκόπηση παραγωγής παραδοσιακών γαλακτοκομικών προϊόντων στην περιοχή της Θεσσαλίας
	Χρυσικός Αθανάσιος
	Μαλισσιόβα Τσοκανά Σουλτάνη
	22/5/2019
	11:00-11:20

	7. Παρασκευή παγωτού με χαμηλές θερμίδες
	Ανδρέου Ελένη-Πετρουλάκη Αρχοντούλα
	Μαλισσιόβα Τσοκανά Σουλτάνη
	22/5/2019
	11:20-11:40

	8. Μικροενκαψυλίωση προ βιοτικών βακτηρίων
	Δήμητρα Μήτου
	Μαλισσιόβα Τσοκανά Σουλτάνη
	22/5/2019
	11:40-12:00

	9. Δημιουργία επιδόρπιου γιαούρτης με προσθήκη υποπροϊόντων καφέ
	Παρλάντζα Σταυρούλα-Αγγελίδη Γραμματινα
	Μαλισσιόβα Τσοκανά Σουλτάνη
	22/5/2019
	12:00-12:20


ΠΕΜΠΤΗ 23-05-2019
	Tίτλος Πτυχιακής
	Ονοματεπώνυμο Φοιτητή
	Προτεινόμενη Εξεταστική Επιτροπή
	Προτεινόμενη ημερομηνία παρουσίασης
	Προτεινόμενη ώρα παρουσίασης

	1. ''Παρασκευή και μελέτη φυσικοχημικών και οργανοληπτικών χαρακτηριστικών χαμηλόβαθμου αλκοολούχου ποτού από κυδώνι.'
	ΝΤΑΛΙΠΗ ΜΑΡΙΑ -ΤΣΟΜΠΑΝΟΓΛΟΥ ΕΛΕΥΘΕΡΙΑ

	Μανούρας,

Καραθάνος

Κατσούλης
	23/5/2019
	09:00-09:20

	2. "Τεχνολογία και παραγωγή ρούμι"
	ΦΑΦΑΛΙΟΥ ΑΓΓΕΛΙΚΗ


	Μανούρας,

Καραθάνος

Κατσούλης
	23/5/2019
	09:20-09:40

	3. «Μελέτη μπισκότων με προσθήκη αυξανόμενων ποσοστών βρώμης υπό προσομοίωση βιομηχανικών συνθηκών»
	Ψωμά Ευαγγελία - Μαρία
	Μανούρας,

Καραθάνος

Κατσούλης
	23/5/2019
	09:40-10:00

	4.«ΕΠΙΔΡΑΣΗ ΑΠΟ ΤΗΝ ΠΑΛΑΙΩΣΗ ΣΕ ΞΥΛΙΝΑ ΒΑΡΕΛΙΑ ΣΤΑ ΟΡΓΑΝΟΛΗΠΤΙΚΑ ΧΑΡΑΚΤΗΡΙΣΤΙΚΑ ΟΙΝΩΝ ΒΟΡΕΙΑΣ ΕΛΛΑΔΑΣ»
	Τίκου Χρυσούλα
	Σουλτάνη,

Μανούρας,

Καραθάνος
	23/5/2019
	10:00-10:20

	5.Παρασκευή , Ποιοτική και Οργανοληπτική Αξιολόγηση οίνου από ποικιλία  Ροδίτη  µε διάφορους τρόπους ζύµωσης
	Φουστάνη Αναστασία
	Μανούρας,

Καραθάνος

Κατσούλης
	23/5/2019
	10:20-10:40

	6. Παρασκευή μπύρας ελέυθερης αλκοόλης
	Θεοδωράκης Κων/νος
	Μανούρας,

Καραθάνος

Κατσούλης
	23/5/2019
	10:40-11:00

	7. Τα νανογαλακτώματα ως μέσα προστασίας για την αύξηση της βιοδιαθεσιμότητας βιοδραστικών συστατικών: Τελευταίες εξελλιξης και Τοξικότητα
	Τσίντζου Βασιλική
	Καλτσά, Αλεξανδράκη, Καραγεώργου
	23/5/2019
	11:00-11:20

	8. Ανίχνευση πολυφαινολών και αντιοξειδωτικών στην φλούδα καρυδιού.
	Παρασκευοπούλου Μαρία 

Γκούμας Γεώργιος
	Μανούρας, Γιοβανούδης,  Κατσούλης 
	23/5/2019
	11:20-11:40

	9. «Αξιοποίηση Υπολειμμάτων καφέ ως υπόστρωμα για καλλιέργεια μανιταριών PORTO BELLO & BUTTON»  
	ΜΙΧΑΗΛΙΔΟΥ ΜΑΡΙΝΑ, 

ΣΤΕΡΓΙΟΥ ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ
	Μανούρας,

Αλεξανδράκη

Κατσούλης
	23/5/2019
	11:40-12:00


Ο Εισηγητής του ΠΣ Τεχνολογίας Τροφίμων
 Αθανάσιος Μανούρας

 Καθηγητής
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