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Προςωπικά ΢τοιχεία 

Ονοματεπϊνυμο  Ακανάςιοσ Μανοφρασ του Βαςιλείου 

 Κακθγθτισ 

Δ/νςθ Εργαςίασ ΣΕΙ Θεςςαλίασ, Σμιμα Σεχνολογίασ Σροφίμων, Σζρμα Σεμπονζρα, 43100, 

Μαρδίτςα 

Σθλζφωνο  2441064782,  6937182424 

E-mail amanouras@teilar.gr  

https://www.teilar.gr/person.php?pid=355    

 

Ακαδημαΰκέσ ΢πουδέσ 

 

1992  Διδακτορικι Διατριβι: “Μελέτη πολυςακχαριτών και πρωτεογλυκανών ςε 
θαλάςςιουσ οργανιςμοφσ (αχινόσ)” , Πανεπιςτιμιο Πατρϊν, Σμιμα Χθμείασ. 
Γενικόσ βακμόσ ϋϋΆριςταϋϋ.  

  
1998 Δίπλωμα Ειδίκευςθσ Ρινολογίασ Παν/μίου Πατρϊν. 
 
1988-1992 Ειδικόσ Ξεταπτυχιακόσ Τπότροφοσ (ΕΞΤ) ςτον Σομζα Ρργανικισ Χθμείασ, 

Βιοχθμείασ και Φυςικϊν προϊόντων του Σμιματοσ Χθμείασ του Παν/μίου 
Πατρϊν. 

 
1988             Πτυχίο Χθμείασ, Σμιμα Χθμείασ, ΢χολι Θετικϊν                                                                                                                                 
Επιςτθμϊν, Πανεπιςτιμιο Πατρϊν,   με γενικό βακμό ϋϋΝίαν Μαλϊσϋϋ        
 

Μετεκπαιδεύςεισ-΢εμινάρια 

 
2016 «Ρίνοσ & Αποςτάγματα», ΢εμινάριο εκπαίδευςθσ ςυνεργατϊν τθσ Β.΢. Μαροφλιασ, 

Σρίκαλα 22 Οοεμβρίου 2016 

2015 «Ρινογνωςία» , 1ο ΢εμινάριο ΢υλλόγου ‘Ρινζασ’ , Σρίκαλα 8 Ξαίου 2015  

2014 «Research and Innovation to foster the competitiveness of the European Agri-Food and 

Seafood sectors» Athens, 10-12 March 2014. 

2009 «Ξζκοδοι μικροβιολογικοφ ελζγχου υδάτων», Εργαςτιριο Τγιεινισ, Ιατρικι ΢χολι, 

Πανεπιςτιμιο Πατρϊν, Πάτρα 9-11 Οοεμβρίου 2009. 

2008 “EQUASE 2007” , Εταιρεία Ξελζτθσ τθσ Ξικροβιολογικισ Ποιότθτασ του Υδατοσ & 

Δθμοκρίτειο Παν/μίο Θράκθσ, Ακινα, 20 Ξαρτίου 2008. 

mailto:amanouras@teilar.gr
https://www.teilar.gr/person.php?pid=355
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2005      “International Conference on New Water Culture of South – East European Countries”, 

Athens, 21 – 23 October, 2005. 

2004          “ΔΙΑΧΕΙΡΙ΢Θ ΜΑΙ ΕΠΕΠΕΡΓΑ΢ΙΑ ΠΡ΢ΙΞΡΤ ΟΕΡΡΤ”, Ακινα 5-6 Ιουλίου 2004. 

1998 “EUROPEAN TRAINING PROGRAM IN MICROSEPARATION  TECHNIQUES (ECOSEP1)” , 

Πάτρα 14-17 Ξαϊου 1998.  

1992 “ADVANCED EURO HPLC TRAINING COURSE AND WORKSHOP” , Πάτρα 7-10 Απριλίου 

1992.  

 

 

 
Επαγγελματική Εμπειρία 

        
1998 Κδρυςθ Εργαςτθρίου Ελζγχου Ποιότθτασ  με επωνυμία «Χθμικό–Ρινολογικό 

Εργαςτιριο»   

2008 «Χθμικό Εργαςτιριο Ακ. Ξανοφρασ» ,Διαπίςτευςθ κατά ΕΝΡΣ EN ISO/IEC 17025:2005, 

Αρ. Πιςτ.503  (Εκνικό ΢υμβοφλιο Διαπίςτευςθσ Α.Ε.) 

1998-2010 ΢φμβουλοσ Επιχειριςεων ςτουσ τομείσ : ζρευνα και ανάπτυξθ νζων προϊόντων (R&D), 

πολιτικζσ ποιότθτασ, εκπαίδευςθ προςωπικοφ ςτισ επιχειριςεισ AGRI, Peper, ΣΡΙΜΜΘ, 

Ρξοποιία ΞΕΣΕΩΡΑ κ.α.  

2005-2010 Επιςτθμονικόσ και Εργαςτθριακόσ ΢υνεργάτθσ, με πλιρθ προςόντα, Σμιμα Σεχνολογίασ 

Σροφίμων, ΣΕΙ Νάριςασ. 

2010 – 2017  Αναπλθρωτισ Μακθγθτισ, Σακτικι Θζςθ, Γνωςτικό αντικείμενο «Χθμεία Σροφίμων με 

ζμφαςθ ςτθ Χθμεία Φυςικϊν Προϊόντων» ΦΕΜ 490/10-06-2010 τΓϋ 

Σμιμα Σεχνολογίασ Σροφίμων, ΢χολι Σεχνολογίασ Γεωπονίασ και Σεχνολογίασ Σροφίμων και 

Διατροφισ, ΣΕΙ Θεςςαλίασ 

2017 – ςιμερα Μακθγθτισ α’ βακμίδασ, Γνωςτικό αντικείμενο «Χθμεία Σροφίμων με ζμφαςθ ςτθ 

Χθμεία Φυςικϊν Προϊόντων» ΦΕΜ 565/16-06-2017 τΓϋ 

Σμιμα Σεχνολογίασ Σροφίμων, ΢χολι Σεχνολογίασ Γεωπονίασ και Σεχνολογίασ Σροφίμων και 

Διατροφισ, ΣΕΙ Θεςςαλίασ 

 

Λοιπά ςτοιχεία 

 

1/1993-12/1994 ΢τρατιωτικζσ υποχρεϊςεισ: Ζφεδροσ Αξιωματικόσ, ΢ϊμα Εφοδιαςμοφ Ξεταφορϊν, 

(΢ΕΞ), Αρχθγόσ Σάξθσ 93α Ε΢΢Ο 

 

2017 – ςιμερα   Εμπειρογνϊμονασ του Εκνικοφ ΢υμβουλίου Διαπίςτευςθσ (Ε΢ΤΔ) για Φορείσ 

Πιςτοποίθςθσ Προςϊπων  

2017 – ςιμερα   Ξζλοσ Επιτροπισ οργανολθπτικϊν εξετάςεων οίνων ΠΡΠ Ξεςενικόλασ , 1160/18-05-

2017 ΕΔΡΑΡ 
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Διοικθτικό Ζργο 

 

1. Πρόεδρος Τμήμαηορ Τεσνολογίαρ Τποθίμων, Σσολή Τεσνολογίαρ Γεωπονίαρ & 

Τεσνολογίαρ Τποθίμων & Γιαηποθήρ, ΤΔΙ Θεζζαλίαρ, 01-09-2010 εως 31-08-2014 και 

από 01-09-2015 εως ζήμερα 

2. Αναπληρωηής Κοζμήηορας, Σσολή Τεσνολογίαρ Γεωπονίαρ & Τεσνολογίαρ Τποθίμων & 

Γιαηποθήρ, ΤΔΙ Θεζζαλίαρ, 01-09-2018 εωρ ζήμεπα 

3. Μέλορ ΟΜΔΑ Τμήμαηορ Τεσνολογίαρ Τποθίμων 

4. Μέλορ Σςμβοςλίος ΙΓΒΔ, ΤΔΙ Θεζζαλίαρ 

5. Μέλορ  ηηρ Ολομέλειαρ, ηηρ Δ.Δ.Δ ηος ΤΔΙ Θεζζαλίαρ 

6. Ππόεδπορ ή μέλορ πλήθοςρ επιηποπών διαγωνιζμών, αξιολόγηζηρ επιζηημονικών & 

επγαζηηπιακών ζςνεπγαηών, εζωηεπικήρ και εξωηεπικήρ αξιολόγηζηρ, καηαηακηήπιων 

εξεηάζεων, αναμόπθωζηρ ππογπάμμαηορ ζποςδών, ζύνηαξηρ ωπολογίων ππογπαμμάηων, 

ππογπαμμάηων εξεηαζηικών, ππακηικήρ άζκηζηρ θοιηηηών κηλ., με βάζη αποθάζειρ 

απμόδιων ζςλλογικών οπγάνων 

 

Εργαςτθριακζσ Τποδομζσ 

 

1. Τπεφκυνοσ του Εργαςτθρίου Χθμείασ Σροφίμων του Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων του ΣΕΙ 

Θεςςαλίασ  (Αρικμ.  Πρακτικοφ ΢υμβουλίου ΣΕΙ Νάριςασ 770/16-03-2011). ΢το ςυγκεκριμζνο 

εργαςτιριο πραγματοποιοφνται εργαςτθριακζσ αςκιςεισ των μακθμάτων «Χθμεία Σροφίμων», 

«Ανάλυςθ Σροφίμων», «Ποςοτικι Χθμεία», «Ρργανικι Χθμεία» και «Βιοχθμεία Σροφίμων». Επίςθσ 

είναι χϊροσ πραγματοποίθςθσ μετριςεων ερευνθτικϊν πτυχιακϊν εργαςιϊν. 

2. Ξζλοσ του ερευνθτικοφ εργαςτθρίου Ηωοτεχνικό Εργαςτιριο Βιοχθμικϊν, Χθμικϊν και 

Ξικροβιολογικϊν Αναλφςεων (http://www.teilar.gr/tmimata/show_lab.php?lid=18). 

Σο ΗΩΡΣΕΧΟΙΜΡ ΕΡΓΑ΢ΣΘΡΙΡ δθμιουργικθκε με βαςικό ςτόχο να παρζχει ςυμβουλευτικζσ υπθρεςίεσ 

ςτθν εφαρμοςμζνθ ηωικι παραγωγι με τθν ενοποιθμζνθ αναλυτικι εργαςτθριακι υποδομι των 

επιμζρουσ εργαςτθρίων, Νοιμωδϊν Οοςθμάτων, Ξικροβιολογίασ, Παραςιτολογίασ, Διατροφισ, 

Γεωργικισ Χθμείασ – Βιοχθμείασ - Σεχνολογίασ Μρζατοσ, Σεχνολογίασ Γάλακτοσ και Αναπαραγωγισ. 

3. Ξζλοσ του ερευνθτικοφ εργαςτθρίου Ξθχανικισ Σροφίμων – Βιοςυςτθμάτων και Ποιοτικοφ 

Ελζγχου Σροφίμων και Αγροχλικϊν.  (http://www.fabe.gr)  

Θ αποςτολι του Εργαςτθρίου είναι θ διεξαγωγι προωκθμζνθσ ζρευνασ ςε ςφγχρονουσ τομείσ τθσ 

Αγροτικισ Βιομθχανίασ και τθσ Βιομθχανίασ των Σροφίμων που αφοροφν τεχνολογίεσ αιχμισ. 

 

http://www.teilar.gr/tmimata/show_lab.php?lid=18
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Διδακτικι Εμπειρία    

 

ΠΡΟΠΣΤΦΙΑΚΟ ΕΠΙΠΕΔΟ 

2005-2010 Επιςτθμονικόσ & Εργαςτθριακόσ ΢υνεργάτθσ (με πλιρθ προςόντα) του 

Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων του ΣΕΙ Νάριςασ.  

Ξακιματα (κεωρία ι εργαςτιρια) που διδάχκθκαν : 

Γενικι Χθμεία, Ποςοτικι Χθμεία, Ανάλυςθ Σροφίμων Ι, Ανάλυςθ Σροφίμων ΙΙ, 

Βιοχθμεία Σροφίμων, Χθμεία Σροφίμων, Σεχνολογία και Ποιοτικόσ Ζλεγχοσ 

Ρίνου & Αποςταγμάτων, Σεχνολογία & Ποιοτικόσ Ζλεγχοσ Πρόςκετων & 

Γλυκαντικϊν Τλϊν.  

΢φνολο πάνω από 1500 ϊρεσ διδαςκαλίασ 

 

2010 –2017 Αναπλθρωτισ Κακθγθτισ  ςτο Σμιμα Σεχνολογίασ Σροφίμων του ΣΕΙ 

Θεςςαλίασ (πρϊθν Λάριςασ) 

Οργάνωςθ και διδαςκαλία των ακόλουκων μακθμάτων κατά τα ακαδθμαϊκά 

ζτθ 2010-2011, 2011-2012, 2012-2013, 2013-2014, 2014-2015, 2015-2016 & 

2016-2017:  

Γενικι Χθμεία, Ποςοτικι Χθμεία, Ρργανικι Χθμεία, Χθμεία Σροφίμων, 

Βιοχθμεία Σροφίμων, Σεχνολογία και Ποιοτικόσ Ζλεγχοσ Ρίνου και 

Αποςταγμάτων, (για ΡΝΑ τα παραπάνω :Θεωρία και Εργαςτιριο)  

΢φνολο πάνω από 2000 ϊρεσ διδαςκαλίασ 

Ματά τα ΑΕ 2012-2013 , 2013-2014, 2014-2015, 2015-2016 και 2016-2017 

δίδαξα ςε ςυνδιδαςκαλία τα μακιματα Γενικι Χθμεία και Ρργανικι Χθμεία και 

ςτουσ φοιτθτζσ του Σμιματοσ Διατροφισ και Διαιτολογίασ του ΣΕΙ Θεςςαλίασ.  

2017 –ςιμερα  Κακθγθτισ  ςτο Σμιμα Σεχνολογίασ Σροφίμων του ΣΕΙ Θεςςαλίασ  

Οργάνωςθ και διδαςκαλία των ακόλουκων μακθμάτων κατά τα ακαδθμαϊκά 

ζτθ 2017-2018 & 2018-2019:  

Ποςοτικι Χθμεία, Ρργανικι Χθμεία, Χθμεία Σροφίμων, Βιοχθμεία Σροφίμων, 

Σεχνολογία και Ποιοτικόσ Ζλεγχοσ Ρίνου και Αποςταγμάτων, (για ΡΝΑ τα 

παραπάνω :Θεωρία και Εργαςτιριο) 

Ματά τα ΑΕ 2017-2018 και 2018-2019 δίδαξα το μάκθμα Ρργανικι Χθμεία 

ςτουσ φοιτθτζσ του Σμιματοσ Διατροφισ και Διαιτολογίασ του ΣΕΙ Θεςςαλίασ.  
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 2. Επίβλεψθ πτυχιακϊν:  

Ματά τα προθγοφμενα ΑΕ ολοκλθρϊκθκαν υπό τθν επίβλεψθ μου περιςςότερεσ 

από 100 πτυχιακζσ εργαςίεσ (70 πειραματικζσ και 30 βιβλιογραφικζσ), ενϊ 

περίπου 20  βρίςκονται ςε εξζλιξθ.  

http://thessalia-3.teilar.gr:8080/getStaffThesis.asp   

 

3. Χριςθ E-class:  

Για όλα τα μακιματα ευκφνθσ μου γίνεται ςυςτθματικι χριςθ του e-class, 

όπου είναι αναρτθμζνο όλο το εκπαιδευτικό υλικό,  με μεγάλθ ανταπόκριςθ 

από τουσ ςπουδαςτζσ.   

http://e-class.teilar.gr/modules/auth/opencourses.php?fc=127  

4. Αξιολόγθςθ από τουσ ςπουδαςτζσ: 

΢φμφωνα με τισ αξιολογιςεισ των φοιτθτϊν κατά τα ακαδθμαϊκά ζτθ 2010-

2011, 2011-2012, 2012-2013, 2013-2014, 2014-2015, 2015-2016 και 2016-2017 

ζλαβα κατά μζςο όρο τθν παρακάτω βακμολογία ανά διδαςκόμενο μάκθμα  

(ςε βακμολογικι κλίμακα με άριςτα το 5)  

http://modip.teilar.gr/tmimaektheseis.php?tid=18 

 Ποςοτικι Χθμεία : 4,7 

 Σεχνολογία και Ποιοτικόσ Ζλεγχοσ Ρίνου και Αποςταγμάτων:  5,0 

 Βιοχθμεία Σροφίμων:  4,6 

 Χθμεία Σροφίμων:  4,8 

 

5. Ανοιχτά ακαδθμαϊκά μακιματα 

2015-2016 Χθμεία Σροφίμων 

 https://e-class.teilar.gr/modules/document/?course=TR117  

6. Πιςτοποιιςεισ 

Υπεύθυνοσ για την Πιςτοποίηςη του προγράμματοσ ςπουδών του 

Τμήματοσ Τεχνολογίασ Τροφίμων του ΤΕΙ Θεςςαλίασ κατά  ISO 9001 : 

2008, για όλη την εκπαιδευτική διαδικαςία. 

http://thessalia-3.teilar.gr:8080/getStaffThesis.asp
http://e-class.teilar.gr/modules/auth/opencourses.php?fc=127
http://modip.teilar.gr/tmimaektheseis.php?tid=18
https://e-class.teilar.gr/modules/document/?course=TR117
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ΜΕΣΑΠΣΤΦΙΑΚΟ  

1. Διδακτικό Έργο 

 
2015 έωσ ςήμερα: 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2016 έωσ ςήμερα:  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
2017 έωσ ςήμερα: 
 
 
 
 
 

ΕΠΙΠΕΔΟ     

 

 

Μέλοσ τησ επιςτημονικήσ επιτροπήσ του  Μεταπτυχιακού 

Προγράμματοσ ΢πουδών ΕΥΑΡΜΟ΢ΜΕΝΗ ΔΗΜΟ΢ΙΑ ΤΓΕΙΑ ΚΑΙ 

ΠΕΡΙΒΑΛΛΟΝΣΙΚΗ ΤΓΙΕΙΝΗ του Τμήματοσ Ιατρικήσ, Πανεπιςτήμιο 

Θεςςαλίασ και ΢υντονιςμόσ 2 ενοτήτων: 

1. «Προτυποποιημένοσ έλεγχοσ μονάδων παραγωγήσ τροφίμων και 

υδάτων, Εφαρμογέσ του HACCP ςτον τομέα τροφίμων και υδάτων.  

Εκτίμηςη κινδύνου ςε ςυςτήματα υδάτων» 

2. «Πιςτοποίηςη κατά ISO 9001:2008, διαπίςτευςη εργαςτηρίων και 

Διοίκηςη Ολικήσ Ποιότητασ (TQM) και γενετικά τροποποιημένα τρόφιμα» 

 

 

Ειςηγητήσ ςτο Μεταπτυχιακό Πρόγραμμα Σπουδών ΒΙΟΣΕΦΝΟΛΟΓΙΑ - 

ΠΟΙΟΣΗΣΑ ΔΙΑΣΡΟΥΗ΢ & ΠΕΡΙΒΑΛΛΟΝΣΟ΢, του Τμήματοσ 

Βιοχημείασ-Βιοτεχνολογίασ, του Πανεπιςτημίου Θεςςαλίασ 

1. «Τεχνολογία Τροφίμων – Τεχνολογία Οίνου και Αποςταγμάτων» 

2. «Διαςφάλιςη Ποιότητασ – Νομοθεςία Τροφίμων/Ιςχυριςμοί 

Υγείασ – Διατροφήσ, Αρχέσ Ελέγχου/Επιθεώρηςησ ςτη Βιομηχανία 

Τροφίμων 

Ειςηγητήσ ςτο Μεταπτυχιακό Πρόγραμμα Σπουδών ΟΛΟΚΛΗΡΩΜΕΝΗ 

ΔΙΑΦΕΙΡΗ΢Η ΑΡΩΜΑΣΙΚΏΝ ΚΑΙ ΥΑΡΜΑΚΕΤΣΙΚΩΝ ΥΤΣΩΝ του 

Τμήματοσ Τεχνολόγων Γεωπόνων , ηηρ Σσολήρ Τεσνολογίαρ Γεωπονίαρ 

& Τεσνολογίαρ Τποθίμων & Γιαηποθήρ ηος ΤΔΙ Θεζζαλίαρ: 

«Δθαπμογέρ ηων Απωμαηικών και Φαπμακεςηικών Φςηών και Αιθέπιων 

Δλαίων ωρ Βιολειηοςπγικά Σςζηαηικά ζηα Τπόθιμα» 

 

2. Επίβλεψθ διατριβϊν  

Από το 2015 ζωσ ςιμερα ςυμμετοχι με επίβλεψθ/ςυνεπίβλεψθ 4 μεταπτυχιακϊν διατριβϊν και 

ςυμμετοχι ςτθν τριμελι επιτροπι 1 διδακτορικισ διατριβισ. 
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Επιςτημονικό Έργο   

 

B. ΑΝΑΚΟΙΝΩ΢ΕΙ΢  ΢Ε ΢ΤΝΕΔΡΙΑ ΜΕ ΚΡΙΣΕ΢ ΚΑΙ ΠΡΑΚΣΙΚΑ   

B1. Διεκνι ΢υνζδρια   

1. Eleni Malissiova, Maria Michail, Irini Papadamou, Maria Alexandraki and Athanasios Manouras.  

«Isolation and identification of Staphylococcus aureus in sheep and goat milk, of organic and 

conventional origin - a comparative study»».  6th International Congress on Food Technology, 

Athens, 18-19 March 2017 
2. Eleni Malissiova, Orestis Tzanidis, Athanasios Chrysikos, Maria Alexandraki1 and Athanasios 

Manouras . «Evaluating the alkaline phospatase inactivation in donkey milk as an indicator of 

adequate pasteurization- correlation to public health».  6th International Congress on Food 

Technology, Athens, 18-19 March 2017 

3. Athanasios Manouras, Dimitrios Pedis, Theodosis Valkaniotis, Maria Alexandraki and  Eleni 

Malissiova. «Development of a new dairy product (semi–hard sheep cheese with oregano)-

comparison to traditional cheese “kasseri” ».  6th International Congress on Food Technology, 

Athens, 18-19 March 2017 

4. Ekaterini Pidiaki, Athanasios Manouras, Eleni Malissiova: «Assessment of Feta Cheese 

Adulteration in the Region of Thessaly, Greece–Implications for Consumer Protection». IAFP's 

12th European Symposium on Food Safety, 2016, Megaron Athens International Conference 

Center; 05/2016 (poster presentation) 

5. Christos Chatzoglou, Nikolaos Natsaridis, Athanasios Manouras, Eleni Malissiova, Antonios 

Ntantasios: «Optimization of Total Aflatoxin Recovery Levels in Overparticular Matrices Using a 

Twenty-Minute ELISA by Dilution Normalization and Two Incubation Steps». IAFP's 12th 

European Symposium on Food Safety, 2016, Megaron Athens International Conference Center; 

05/2016 (poster presentation) 

6. Malissiova E, Papadopoulos T., Manouras A., Zdragas A., Vafeas G. and Hadjichristodoulou C. 

(2015) A description of the lactic acid bacteria and Staphylococcus spp microbiota of donkey’s 

milk assessed by MALDI-TOF. 7th IDF International Symposium on Sheep, Goat and other non-

Cow Milk Cyprus 23-25/03/2015 (poster presentation) 

7. E. Salimei, E. Malissiova, P. Papademas, G. Colavita, G. Galaverna,  D. Fletouris, A. Manouras, I. 

Habib, L. Saric, S.O. Budak, I. Charfi, D. Monci, G. Arsenos, A.S. Santos (2015) Donkey milk and 

dairy donkey farming in Mediterranean Countries: current situation, challenges and prospects. 

7th IDF International Symposium on Sheep, Goat and other non-Cow Milk,  Cyprus 23-

25/03/2015 (oral  presentation) 

8. Ch. Chatzoglou, E. Malissiova, K Zoulfos,  A. Manouras: Optimization of Total Aflatoxin 

Recovery Levels in Overparticular Matrices Using a Twenty-Minute ELISA by Dilution 
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Normalization.  5th National Congress, Mycotoxins in agri-food chain. Rome, 28-30 September 

2015. (poster presentation) 

 

9. Athanasios Manouras, Michael Vrahnakis,  Yannis Kazoglou,  Sofia Nasiakou,  Aristea 

Tyrokomou,  «Exploring the natural food potential of the protected area of Prespa, NW Greece: 

Vaccinium myrtillus»,(2015),  2nd  FABE, Mykonos, Greece 2015 (oral presentation) 

 

10. E. T. Plakokefalos, A. Vontas, Z. Florou, G. Valiakos, K. Georgantza, S. Sarrou, M. Labronikou, E. 

Gramoustianou, E. Peteinaki, P. Markoulatos, A. Minas, V. Krikelis, A. Noulas, A. Manouras: 

«Laboratory diagnosis of influenza viruses in central Greece during the period 2009-2012». The 

4th Virtual International Conference on Advanced Research in Scientific Areas; 12/2015, Slovakia   

 

11. «Exploring the natural food potential of the protected area of Prespa, NW Greece: Vaccinium 
myrtillus» Athanasios Manouras · Michael Vrahnakis · Yannis Kazoglou · Sofia Nasiakou · Aristea 
Tyrokomou,(2015) 2nd  FABE 2015, Mykonos, Greece 2015 (oral presentation) 

 

12. Makaronas G, Nikolaou S., Malissiova E., Manouras A., Goulas P. (2015) Traditional Greek meat 
products: quality data and prospective. National Meat Conference, 27/2-01/03-2015, 
Thessaloniki (oral presentation)  

  

13. Mpitsiou A., Malissiova E., Manouras A., Goulas P. (2015) Evaluation of the manufacturing 
practices efficiency in red meat abattoirs – risk assessment tool. National Meat Conference, 
27/2-01/03-2015, Thessaloniki (oral presentation)  

 

14.  Malissiova E, Papadopoulos T., Manouras A., Zdragas A., Vafeas G. and Hadjichristodoulou C. 
(2015) A description of the lactic acid bacteria and Staphylococcus spp microbiota of donkey’s 
milk assessed by MALDI-TOF. 7th IDF International Symposium on Sheep, Goat and other non-
Cow Milk (poster presentation) 

 

15. E. Salimei, E. Malissiova, P. Papademas, G. Colavita, G. Galaverna, D. Fletouris, A. Manouras, I. 
Habib, L. Saric, S.O. Budak, I. Charfi, D. Monci, G. Arsenos, A.S. Santos (2015) Donkey milk and 
dairy donkey farming in Mediterranean Countries: current situation, challenges and prospects. 
7th IDF International Symposium on Sheep, Goat and other non-Cow Milk (oral presentation) 
 

16. Ξανοφρασ Α et. Al (2015) «KetchupEco: an organic ketchup, is sugar free, its sweetness is 
derived from stevia and the presents of inulin provides it as a functional and prebiotic food». 
Symposium: Agrifood innovation, 10th Agri-food Festival, 6  June 2015,  Larisa (oral 
presentation) 

 

https://www.researchgate.net/researcher/55895564_Michael_Vrahnakis
https://www.researchgate.net/researcher/2080258473_Yannis_Kazoglou
https://www.researchgate.net/researcher/2080259265_Sofia_Nasiakou
https://www.researchgate.net/researcher/2080262201_Aristea_Tyrokomou
https://www.researchgate.net/researcher/2080262201_Aristea_Tyrokomou
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17. «Composting of the solid residue from a rose Oil roducing plant» M. Kokkora, K. Petrotos, P. 
Gkoutsidis, Ch. Papaioannou, A. Manouras and A. Ntontos..  

Synergy and Technical Development (Synergy2013) Gödöllő, Hungary, 13-19 October 2013. (Oral 

presentation) 

18. «Improvement of storability of sliced and vacuum packaged butternut squash during 
refrigeration» . Vivian Sedikou, Athanasios Manouras and Ioannis Giavasis, FaBE 2013, (Poster 
presentation) 
 

19. «Production of phenol-enriched single cell protein by yeast fermentation of olive mill waste». 
Ioannis Giavasis, Lydia Dimitrakou, Panagiotis Andriopoulos , Panagiota Zara, Christos Mpouros , 
Georgia Solomou-Dima , Athanasios Manouras and Konstantinos Petrotos. FaBE 2013, (Oral 
presentation) 
 

20. «Αξιοποίθςθ των υγρϊν αποβλιτων ελαιουργείων για παραγωγι μονοκυτταρικισ πρωτεΐνθσ». 
Γιαβάςθσ Ι., Δθμθτράκου Ν., Ξποφροσ Χ., Ηάρα Π., Ανδριόπουλοσ Π., Ξανοφρασ Α., Πετρωτόσ Μ. 
4ο Πανελλινιο ΢υνζδριο Βιοτεχνολογίασ και Σεχνολογίασ Σροφίμων. 11-13 Ρκτωβρίου 2013 
ΞΕC Παιανίασ, Ακινα.  (Oral presentation).  
 

 
21. «Aντιμικροβιακζσ και αντιοξειδωτικζσ ιδιότθτεσ πολυφαινολϊν απομονωμζνων από υγρά 

απόβλθτα ελαιουργείων: Ξελζτεσ in vitro και επιτυχθμζνεσ εφαρμογζσ ςε τρόφιμα». Γιαβάςθσ 
Ι., Νεοντόπουλοσ ΢., Σςαοφςθ Μ., Αργυρίου Ε.Ε., Μανδυλάκθσ Ξ., Μαςαπίδου Ε., Μανοφρασ Α., 
Πετρωτόσ Μ. 4ο Πανελλινιο ΢υνζδριο Βιοτεχνολογίασ και Σεχνολογίασ Σροφίμων 11-13 
Ρκτωβρίου 2013 ΞΕC Παιανίασ, Ακινα (Oral presentation) 

22. «Determination of the microbial and chemical quality of drinking/processing water samples 
from west/central Thessaly (Greece) as affected by region and season. Athanasios Manouras, 
Maria Stathopoulou, Eleni Giachou, Ioannis Giavasis. 23rd International ICFMH Symposium, 
FoodMicro 2012, Istanbul, 2012, p503. (Poster presentation).   

 

23. «Determination of the Groundwater Contamination in East and Central Thessaly (Greece) by 
Measuring the Concentration of the Nitrate, Nitrite and Ammonium Ions, as well as pH and 
Electrical Conductivity» ICCE  Zurich 2011. A. F. Karatsa and A. Manouras, (Poster presentation) 
 

24. “Occurrence of two sialoproteins each containing sialic acid rich polysaccharide in the shell of 
sea urchin”. A. Manouras, N.K.Karamanos, S. Anagnostides, A. Hjerpe and C.A. Antonopoulos. 
22nd Meeting of the Federation of European Biochemical Societies (FEBS), Stockholm-Sweden, 
1993, p133, (Oral presentation) 
 

25. “Isolation, Structure and chemical characterization of dermatan sulphate proteoglycan from sea 
urchin shell”. A. Manouras, N.K. Karamanos, T. Tsegenidis and C.A. Antonopoulos. 9th Balkan 
Biochemical Biophysical Days (BBBD), Thessaloniki-Greece, 1992, p78. (Poster presentation) 
 

26. “Two sea urchin sialoproteins each containing poly(sialic acid) suiphated polysaccharide”. 
N.K.Karamanos, A. Manouras, A. Syrokou, E. Makatsori and A. Hjerpe. XIVth Meeting of the 
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Federation of European Connective Tissue Societies (FECTS), Lyon-France, 1994, p. L10. (Oral 
presentation) 
 

27. “Study of the glycosaminoglycans and extraction of the ptoteoglycans from the sea urchin”. A. 
Manouras, N.K. Karamanos, T. Tsegenidis and C.A. Antonopoulos. Hellenic Biochemical and 
Biophysical Society (HBBS) Newsletter, 34th Scientific Conference, 1990, p46-47. (Oral 
presentation) 
 

28. “High-performance liquid chromatographic determination of ray skin glycosaminoglycans”. A. 
Manouras, N.K. Karamanos, D. Politou, P. Gritsoni and T. Tsegenidis. Hellenic Biochemical and 
Biophysical Society (HBBS) Newsletter, 35th Scientific Conference, 1991, p64-65. (Oral 
presentation) 
 

29. “Determination of the glycosaminoglycans oversulphation pattern by high-performance liquid 
chromatography (HPLC). N.K. Karamanos, A. Manouras, A. Hjerpe,  T. Tsegenidis and C.A. 
Antonopoulos.Hellenic Biochemical and Biophysical Society (HBBS) Newsletter, 36th Scientific 
Conference, 1991, p93-94. (Oral presentation) 

 

30. “΢ιαλοπρωτεϊνεσ από κζλυφοσ αχινοφ”. A. Μανοφρασ, Ο.Μ. Μαραμάνοσ, Θ. Σςεγενίδθσ και Χ.Α. 
Αντωνόπουλοσ. Πρακτικά 13ου Πανελλινιου ΢υνζδριου Χθμείασ, τόμοσ Α, 1991,ςελ  215-220. 
(Oral presentation) 
 

31. “Extraction, fractionation and properties of a dermatan sulphate proteoglycan from ray skin”. C. 
Chatziioanidis, N.K. Karamanos, A. Manouras, and T. Tsegenidis. Hellenic Biochemical and 
Biophysical Society (HBBS) Newsletter, 39th Scientific Conference, 1992, p82-83. (Oral 
presentation) 
 

32. “A modification for the HPLC analysis of glucosamine and galactosamine in glycoconjugates”. A. 
Manouras, N.K. Karamanos, T. Tsegenidis, C.A. Antonopoulos and A. Hjerpe. Hellenic 
Biochemical and Biophysical Society (HBBS) Newsletter, 39th Scientific Conference, 1992, p81-82. 
(Oral presentation) 

 

 

Β2. Εκνικά ΢υνζδρια  

1. Αλεξανδράκθ Ξ., Μανοφρασ Α., Ξαλιςςιόβα Ε. (2018), «Ανάπτυξθ προϊόντων διατροφισ 

με χριςθ τεχνολογιϊν 3D εκτφπωςθσ: Εφαρμογζσ ςτθν Αρτοποιία – Ηαχαροπλαςτικι» 

Artozyma 2018, Θεςςαλονίκθ 

2. Μανοφρασ Ακανάςιοσ, Νεηκίδου Μυριακι, Ξαλιςςιόβα Ελζνθ. (2017), «Αποτφπωςθ τθσ 

ςτάςθσ των καταναλωτϊν απζναντι ςτα βιολογικά τρόφιμα και διερεφνθςθ τθσ δυναμικισ 

τουσ ωσ πικανό εργαλείο για τθν προςταςία του περιβάλλοντοσ». 1ο Πανελλινιο ΢υνζδριο, 

Μλιματικι Αλλαγι Αυτοδιοίκθςθ & Θεςςαλία μπροςτά ςτθν Παγκόςμια Πρόκλθςθ, 

Μαρδίτςα 9&10 Ιουνίου 2017 (oral presentation) 
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3. Makaronas G, Nikolaou S., Malissiova E., Manouras A., Goulas P. (2015) Traditional Greek 

meat products: quality data and prospective. National Meat Conference, 27/2-01/03-2015, 

Thessaloniki (oral presentation)  

4. Mpitsiou A., Malissiova E., Manouras A., Goulas P. (2015) Evaluation of the manufacturing 

practices efficiency in red meat abattoirs – risk assessment tool. National Meat Conference, 

27/2-01/03-2015, Thessaloniki (oral presentation)  

5. Manouras A., Gogolos P, Soulioti E, Gkiti S,   (2015) «KetchupEco: an organic ketchup, is 

sugar free, its sweetness is derived from stevia and the presents of inulin provides it as a 

functional and prebiotic food». Symposium:  Agrifood innovation, 10th Agri-food Festival, 6  

June 2015,  Larisa (oral presentation) 

6. Θ. Πλακοκζφαλοσ,  Α. Βόντασ, Η. Φλϊρου, Μ. Γεωργαντηά,  ΢. ΢άρρου,  Ξ. Ναμπρονίκου,  Ε. 

Γραμουςτιάνου,  Ε. Πετεινάκθ,  Π. Ξαρκουλάτοσ,  Α. Ξθνάσ,  Β. Μρικζλθσ,  Α. Οοφλασ,  Α. 

Μανοφρασ  «Ξοριακι επιδθμιολογία ιϊν γρίπθσ ςτθ Θεςςαλία τθν περίοδο 2012-2014» 

41ο  Πανελλινιο Ιατρικό ΢υνζδριο, 10-13 Ιουνίου 2015, Ακινα (oral presentation) 

Β3. Προςκεκλθμζνοσ Ομιλθτισ  

1. Ακανάςιοσ Μανοφρασ, «Ρ Ρικονομικόσ και Μοινωνικόσ ρόλοσ τθσ οινοπαραγωγισ – Θζματα 

Τγείασ» (2018), ΕΕΧ & ΕΟΡΑΑ, επιςτθμονικι θμερίδα ‘ΑΣΣΙΜΡ΢ ΡΙΟΡ΢ϋ Μορωπί 24-11-2018 

2. Ακανάςιοσ Μανοφρασ, «Θ Βιομθχανία Σροφίμων και οι ςφγχρονεσ προκλιςεισ του Μλάδου», 

(2018), ΢φνδεςμοσ Ελλθνικϊν Βιομθχανιϊν Σροφίμων (΢ΕΒΣ), Επιςτθμονικι Θμερίδα, Νάριςα 

18-10-2018 

3. Ακανάςιοσ Μανοφρασ, «Μαινοτομία και εξωςτρζφεια του Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων» 

(2018), Επιςτθμονικι Θμερίδα Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων ΣΕΙ Θεςςαλίασ, Μαρδίτςα 27-

04-2018   

4. Ακανάςιοσ Μανοφρασ, «Θ ςυμβολι τθσ Θεςςαλίασ ςτθν Ξεςογειακι διατροφι», (2018), Agri-

Urban Network-URBACT III, Closure celebration, Πφλθ 11-04-2018 

5.  Ακανάςιοσ Μανοφρασ, «Ρλοκλθρωμζνθ Ανάπτυξθ Οζων ΠροΛόντων Σροφίμων-ΣΕΙ Θεςςαλίασ, 

Παρουςίαςθ Ερευνθτικισ Ρμάδασ, ΢ΕΒΣ, Brokerage event, Θεςςαλονίκθ 10-11-2016  

6. Ακανάςιοσ Μανοφρασ, «Δυνατότθτεσ αξιοποίθςθσ παραδοςιακϊν τροφίμων και κοινωνικι 

επιχειρθματικότθτα», Διθμερίδα Πρόγραμμα ΑΙΘΘΜΡ΢, Πφλθ Δεκζμβριοσ 2016 

7. Ακανάςιοσ Μανοφρασ, «Μαινοτόμα Σρόφιμα από το Σμιμα Σεχνολογίασ Σροφίμων του ΣΕΙ  

Θεςςαλίασ»,  Θμερίδα, Σεχνολογία-Μαινοτομία ςτθν Επεξεργαςία Σροφίμων, ΠΕΣΕΣ, 3θ 

FOODEXPO, Metropolitan Expo Center, Ακινα, 20-3-2016 

8. Ακανάςιοσ Μανοφρασ, «Αςφάλεια και Πιςτοποίθςθ Σοπικϊν Παραδοςιακϊν Σροφίμων», 

Θμερίδα, πρόγραμμα ΑΙΘΘΜΡ΢, Μοινωνικι Επιχειρθματικότθτα και Ρρεινζσ Περιοχζσ, Πφλθ 

Σρικάλων, 05-06-2016. 

9. Ακανάςιοσ Μανοφρασ, «Ξελζτεσ περίπτωςθσ καινοτόμων τροφίμων – KetsuoEco, κζτςαπ 

χωρίσ ηάχαρθ με ςτζβια και ινουλίνθ με πρεβιοτικζσ ιδιότθτεσ, χωρίσ ςυντθρθτικά», Θμερίδα, 
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«Μαινοτόμεσ Εφαρμογζσ ςτον Αγροδιατροφικό και Περιβαλλοντικό  τομζα», ΣΕΙ Θεςςαλίασ, 

Νάριςα 14-02- 2015. 

10. Ακανάςιοσ Μανοφρασ, «Μαινοτόμα Σρόφιμα από το Σμιμα Σεχνολογίασ Σροφίμων του ΣΕΙ  

Θεςςαλίασ»,  Θμερίδα, «Μαινοτόμεσ Εφαρμογζσ ςτον Αγροδιατροφικό τομζα», Αγροτικι Φωνι, 

ΣΕΙ Θεςςαλίασ, Νάριςα, 08-01-2015 

11. Αθανάςιοσ Μανούρασ (2014) Σύγχρονεσ νομοθετικέσ προκλήςεισ για την Αςφάλεια και 

Ποιότητα του Γάλακτοσ. Διημερίδα με θέμα «Το μέλλον τησ παραγωγήσ γάλακτοσ ςτην 

Ελλάδα: προκλήςεισ και προοπτικέσ απαςχόληςησ για τουσ νέουσ» Τμήμα Τεχνολογίασ 

Τροφίμων του Τ.Ε.Ι. Θεςςαλίασ, Γενική Γραμματεία Νέασ Γενιάσ,  Λάριςα 

 

 

Δ. ΔΗΜΟ΢ΙΕΤ΢ΕΙ΢  ςε διεθνή περιοδικά με ςύςτημα κριτών και δείκτη απήχηςησ  

1. E. Malissiova and A. Manouras (2016) «Monitoring Aflatoxin M1 levels in donkey milk 

produced in Greece»,  World Mycotoxin Journal, 2017, 10(2):203-206 

2. Malissiova E., Arsenos G., Papademas P., Fletouris D., Manouras A., Aspri M., 

Nikolopoulou A., Giannopoulou A. and Arvanitoyannis I.S.  (2015) Assessment of donkey's milk 

chemical, microbiological and sensory attributes in Greece and Cyprus. International Journal of 

Dairy Technology, Doi: 10.1111/1471-0307.12245 

3. Eleni Malissiova, Eymorfia Maraidoni, Dimitra Kyriazi, Michael Gonidakis, Athanasios 

Manouras, Olga Gortzi, Constantinos Deligiannis (2016) Aflatoxin M1 levels in milk and dairy 

products in Greece – Relation to public health. Clinical Nutrition ESPEN 2016, 13, 66 

4. E. Plakokefalos, A. Vontas, Z. Florou, G. Valiakos, K. Georgantza, S. Sarrou, M. 

Labronikou, E. Gramoustianou, E. Peteinaki, P. Markoulatos, A. Minas, V. Krikelis, A. Noulas, A. 

Manouras: “Influenza virus genotypes circulating in central Greece during 2012-2014 and 

vaccine strain match”. The Internet Journal of Infectious Diseases Volume 14 Number 1, 2015 

5. A. Vontas, E. Plakokefalos, V. Krikelis, A. Manouras: “Comparative analysis of real time 

RT-PCR and virus isolation for detection and subtyping of A(H1N1)Pdm09 influenza virus”. The 

Internet Journal of Microbiology, Volume 13 Number 1, 2015 

6.  Plakokefalos E, Vontas A, Florou Z, Valiakos G, Georgantza K, Sarrou S, Labronikou M, 

Gramoustianou E, Peteinaki E, Markoulatos P, Minas A, Krikelis V, Noulas A, Manouras A.: 

“Influenza virus activity during pandemic and seasonal influenza in Central Greece”. Internet 

Journal of Infectious Diseases 01/2015; 14(1). DOI:10. 5580/IJID. 

8. E Plakokefalos, A Vontas, Z Florou, G Valiakos, K Georgantza, S Sarrou, M Labronikou, E 
Gramoustianou, E Peteinaki, P Markoulatos, A Minas, V Krikelis, A Noulas, A Manouras: 
“Molecular Epidermiology of human influenza viruses in Thessaly During 2014-2015”. Internet 
Journal of Laboratory Medicine, Volume 6 Number 1, 2015 
9. A. Manouras and E. Malissiova (2014) Occurrence of  Aflatoxins in compound feeds and 

feed materials for dairy livestock in  Central Greece. Journal of the Hellenic Veterinary 

Medical Society 07/2015, 66(3): 169-176 
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10. E. Kasapidou a, I. Giannenas b,c, P. Mitlianga a, E. Sinapis d, E. Bouloumpasi a, K. Petrotos e, 
A. Manouras f & I. Kyriazakis g (2014), «Effect of Melissa officinalis supplementation on growth 
performance and meat quality characteristics in organically produced broilers),  British Poultry 
Science 15(6): 774-784. 
 
11. Athanasios Manouras, Ioannis Giavasis, Konstantinos Petrotos and Athanasia F. Karatsa 
(2013) «Variation of the Chemical and Physical Parameters of the Groundwater in Central 
Thessaly (Trikala; Greece) as a Function of Geographical Areas and Season Periods in the Last 
Four Years».. Asian Journal of Agriculture and Food Sciences, 1(4):139-150.  
 

12. I. Giavasis, E. Tsante, P. Goutsidis, A. Manouras and K. Petrotos (2013). «Olive 
polyphenols as novel stimulants of growth and metabolism of lactic acid bacteria». Applied and 
Environmental Microbiology. Ξanuscript to be submitted. 
 
13. I.Giavasis, E. Tsante, P. Goutsidis K. Papatheodorou, A. Manouras and K. Petrotos., 
(2012). «Stimulatory effect of novel polyphenol-based supplements from olive mill waste on 
the growth and acid production of lactic acid bacteria». In Microbes in Applied Research: 
Current Advances and Challenges. World Scientific Publishing Group, p. 308-312.  
 
14. I. Giavasis , P. Zara, P. Andriopoulos, C. Mpouros, P. Goutsidis, A. Manouras and  K. 
Petrotos «Production of single cell protein by saccharomyces cerevisiae and candida utilis from 
treated (dephenolized) and untreated olive mill waste», ,  International food congress,  Novel 
Approaches in Food Industry, volume 1, (2011), p 90-95  
 
15. N.K.Karamanos, A. Manouras, T. Tsegenidis and C.A. Antonopoulos “Isolation and 
chemical study of the glycosaminoglycans from squid cornea”.. Int. J. Biochem. Vol 23 (1991),p 
67-72 
 
16. A. Manouras, N.K. Karamanos, T. Tsegenidis and C.A. Antonopoulos “Isolation and 
chemical characterization of two acid carbohydrates from sea urchin shell, extraction and 
fractionation of their protein complexes”. Comp. Biochem. Physiol., Vol 99B (1991), p119-124 
 
17. N.K.Karamanos, A. Manouras, D. Politou, P. Gritsoni and T. Tsegenidis . “Isolation and 
High Performance Liquid Chromatographic analysis of ray ( raja clavata) skin 
glycosaminoglycans”. Comp. Biochem. Physiol., Vol 100B (1991), p827-832 
 
18. N.K.Karamanos, A. Manouras, S. Anagnostides, E. Makatsori,  T.Tsegenidis and C.A. 
Antonopoulos “Isolation, biochemical and immunological characterization of two sea urchin 
glycoproteins bearing sulphated poly(sialic acid) polysaccharide rich in N-glycolyl neuraminic 
acid.. Biochemie, Vol 78 (1996), p171-182 
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Επιμέλεια Εκδόςεων τόμων Βιβλίων ή ςυμμετοχή ςτην ομάδα επιμέλειασ τησ μετάφραςησ  

1. Lehninger , Βαςικζσ Αρχζσ Βιοχθμείασ, David L. Nelson – Michael M. Cox, Β’ Βελτιωμζνθ 

Ελλθνικι Ζκδοςθ 2013, BROKEN HILL Publishers Ltd. 

2. Μλινικι Χθμεία, William J. Marshall – Stephen K. Bangert, 6θ Αγγλικι Ζκδοςθ, 3θ 

Ελλθνικι Ζκδοςθ, 2013, BROKEN HILL Publishers Ltd. 

3. Ακανάςιοσ Μανοφρασ 2015. «Παραγωγι βιολειτουργικοφ κζτςαπ, χωρίσ ηάχαρθ με 

πρεβιοτικό ινουλίνθ» . ΢το βιβλίο «Εξελίξεισ ςτθν Επιςτιμθ και τθν Σεχνολογία Σροφίμων», 

τόμοσ ΙΙ «Ζρευνα και Ανάπτυξθ Οζων Προϊόντων Σροφίμων και Ποτϊν». Επιμζλεια Ζκδοςθσ 

΢φλϊμοσ Μωνςταντίνοσ, Βαρηάκασ Θεόδωροσ. Μωδικόσ Εφδοξοσ  50658723 

3.  Γιαβάςθσ Ιωάννθσ, Ξποφκθ Παραςκευι, Ακανάςιοσ Μανοφρασ 2013. Ρδθγόσ 

Επαγγζλματοσ Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων ΣΕΙ Θεςςαλίασ. 

 

Ερευνητική Δραςτηριότητα   

1. ΢επτζμβριοσ 2014- Αφγουςτοσ 2017: Design, development and pilot testing of freely accessible 

online educational material, for a common group of modules intended for "Food Science" 

Students.  ERASMUS+, TEI of Thessaly (Ξζλοσ ερευνθτικισ ομάδασ) 

2. Ρκτϊβριοσ 2014  – Δεκζμβριοσ 2014: Βιϊςιμθ επιχειρθματικότθτα μονάδων παραγωγισ και 

μεταποίθςθσ γάλακτοσ με ζμφαςθ ςτθν Αςφάλεια, Ποιότθτα και Μαινοτομία των προϊόντων 

(΢υντονιςτισ) 

3. Ιοφνιοσ 2015-Ιανουάριοσ 2017: “Establishment of a Supporting Mechanism for the Development 

and Promotion of Social Entrepreneurship for Populations of Mountainous Areas, ATHIKOS”. 

Aristotles University of Thessaloniki – ΣΕΙ of Thessaly (ΕΝΜΕ 4860) (Ξζλοσ ερευνθτικισ ομάδασ) 

4. Ιοφλιοσ 2016- ςιμερα: Επιςτθμονικι Επίβλεψθ, Σεχνικόσ Τπεφκυνοσ, Χθμικζσ Τπθρεςίεσ, 

΢υμβουλευτικι ςτθν επιχείρθςθ Χθμικό Εργαςτιριο Α. Ξανοφρασ ΕΠΕ (Επιςτθμονικόσ 

Τπεφκυνοσ) 

5. ‘Αρχιμιδθσ ΙΙΙ – Ενίςχυςθ Ερευνθτικϊν Ρμάδων των ΣΕΙ’:Α/Α 06, ΣΕΙ Θεςςαλίασ, Μωδ. 

Πρόταςθσ : 4906, Σίτλοσ: «Γενετικι ανάλυςθ, Ξοριακι επιδθμιολογία και Ξελζτθ 

ανκεκτικότθτασ ανκρϊπινων ςτελεχϊν ιοφ ΓΡΙΠΘ΢ τφπου Α. (Απομόνωςθ και 

ταυτοποίθςθ ιϊν από κλινικά δείγματα με μεκόδουσ μοριακισ γενετικισ και 

καλλιζργεια ςε κφτταρα και εμβρυοφόρα αυγά)» ΕΠΙ΢ΣΘΞΡΟΙΜΡ΢ ΤΠΕΤΘΤΟΡ΢:  Αν. 

Μακθγθτισ, Ακανάςιοσ Ξανοφρασ 

6. «Ανάπτυξθ ςυςτιματοσ ανοςοχρωματογραφίασ πλευρικισ ροισ για τον προςδιοριςμό 

των Αφλατοξινϊν Ξ1 & Ξ2 ςε υπόςτρωμα Γάλα»Πρόγραμμα ΠΑΒΕΣ 2013, κωδ. 132 

΢υντονιςτισ Φορζασ: Prognosis Biotech ΕΠΕ, ΕΠΙ΢ΣΘΞΡΟΙΜΡ΢ ΤΠΕΤΘΤΟΡ΢:  Αν. 

Μακθγθτισ, Ακανάςιοσ Ξανοφρασ 
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7. «Ξελζτθ τθσ χριςθσ φυτικϊν πολυφαινολϊν ωσ αντιοξειδωτικϊν και αντιμυκθτιακϊν 

παραγόντων ςε ηωοτροφζσ» Πρόγραμμα: ΜΡΤΠΡΟΙΑ ΜΑΙΟΡΣΡΞΙΑ΢/ Αρ. ζγκριςθσ  

38592787-01-000113 / 2-11-2010, ΦΡΡΕΑ΢ ΑΟΑΘΕ΢Θ΢ :  VET HΕLLAS Α.Ε. 

ΕΠΙ΢ΣΘΞΡΟΙΜΡ΢ ΤΠΕΤΘΤΟΡ΢:  Επ. Μακθγθτισ , Δθμιτριοσ Μαντάσ 

8. «Αντιμετϊπιςθ μικροβιολογικϊν και φυςικοχθμικϊν αλλοιϊςεων και βελτίωςθ τθσ 

διάρκειασ ηωισ τθσ κολοκφκασ butternut squash»Πρόγραμμα: Ειδικόσ Νογαριαςμόσ τθσ 

Επιτροπισ Εκπαίδευςθσ και Ερευνϊν του ΣΕΙ/Ν.  Αρ. πρωτ.   92/24-05-2011, Μωδικόσ 

3478, ΦΡΡΕΑ΢ ΑΟΑΘΕ΢Θ΢ :   ΑΓΡΟΚΤΗΜΑΤΑ ΤΡΙΚΑΛΩΝ Ε.Π.Ε., ΕΠΙ΢ΣΘΞΡΟΙΜΡ΢ 

ΤΠΕΤΘΤΟΡ΢:  Αν. Μακθγθτισ, Ακανάςιοσ Ξανοφρασ 

9. ‘Αρχιμιδθσ ΙΙΙ – Ενίςχυςθ Ερευνθτικϊν Ρμάδων των ΣΕΙ’: Α/Α 105, ΣΕΙ ΘΠΕΙΡΡΤ, ΜΩΔ. 

ΠΡΡΣΑ΢Θ΢: teiep09, ID: 89, ΑΜΡΩΟΤΞΙΡ: MGFF, ΣΙΣΝΡ΢ : ‘MONITORING THE QUALITY OF 

FARMED FISH OF WESTERN GREECE’, ΕΠΙ΢ΣΘΞΡΟΙΜΡ΢ ΤΠΕΤΘΤΟΡ΢ : COSMAS 

NATHANILIDES 

10. «ΠΑΡΑΓΩΓΘ ΜΑΙ ΠΡΙΡΣΙΜΡ΢ ΕΝΕΓΧΡ΢ ΜΑΙ ΕΠΙ΢ΘΞΑΟ΢Θ ΑΡΣΡ΢ΜΕΤΑ΢ΞΑΣΩΟ 

ΞΕΙΩΞΕΟΘ΢ ΘΕΡΞΙΔΙΜΘ΢ ΑΠΙΑ΢ ΜΑΙ ΞΕ ΔΙΑΙΣΘΣΙΜΕ΢ ΙΟΕ΢», Πρόγραμμα: Μζντρου 

Σεχνολογικισ Ζρευνασ (ΜΣΕ) Θεςςαλίασ (19-03-2013), ΦΡΡΕΑ΢ ΑΟΑΘΕ΢Θ΢ :   

«Kωνςταντίνοσ Ηυγογιάννθσ», 2ο χλμ. Μαρδίτςασ-Ξζλιςςασ, Μαρδίτςα, Σ.Μ. 43100, 

Μαρδίτςα, Βιοτεχνία προϊόντων ηφμθσ, ΑΦΞ 039032584, ΔΡΤ Μαρδίτςασ, 

ΕΠΙ΢ΣΘΞΡΟΙΜΡ΢ ΤΠΕΤΘΤΟΡ΢:  Αν. Μακθγθτισ, Ακανάςιοσ Ξανοφρασ 

11. «ΠΑΡΡΧΘ ΢ΤΞΒΡΤΝΩΟ ΓΙΑ ΕΠΙ΢ΘΞΑΟ΢Θ, ΠΑΡΑΓΩΓΘ ΜΑΙ ΠΡΙΡΣΙΜΡ ΕΝΕΓΧΡ ΞΠΙ΢ΜΡΣΩΟ», 

Πρόγραμμα: Μζντρου Σεχνολογικισ Ζρευνασ (ΜΣΕ) Θεςςαλίασ (17-07-2013), ΦΡΡΕΑ΢ 

ΑΟΑΘΕ΢Θ΢ :  «ΒΙΡΝΑΟΣΑ», 6ο χλμ. Σρικάλων-Μαρδίτςασ, Σρίκαλα, Σ.Μ. 42100, με 

αντικείμενο δραςτθριότθτασ, «Βιομθχανία Ξπιςκότων & Μουλουριϊν», ΑΦΞ 

999472187,  ΔΡΤ Σρικάλων, ΕΠΙ΢ΣΘΞΡΟΙΜΡ΢ ΤΠΕΤΘΤΟΡ΢:  Αν. Μακθγθτισ, 

Ακανάςιοσ Ξανοφρασ 

12. «Χθμικζσ και Ξικροβιολογικζσ Αναλφςεισ Διαφορετικϊν Ειδϊν Γάλακτοσ και Συριϊν 

και Βελτίωςθ τθσ Ποιότθτασ Αυτϊν». Πρόγραμμα ΢υνεργαςίασ με τθν εταιρία 

«ΡΞΘΡΡ΢»-Αφοί Γιαννίτςθ (Σρίκαλα), Βιομθχανία Γάλακτοσ-Συροκομείο. Ξζλοσ 

κφριασ ερευνθτικισ ομάδασ. Επιςτθμονικόσ Τπεφκυνοσ Δρ. Ιωάννθσ Γιαβάςθσ.  

13. Ξονάδα Μαινοτομίασ και Επιχειρθματικότθτασ (ΞΜΕ) του ΣΕΙ Θεςςαλίασ, Δράςθ: 

Ξελζτεσ Περίπτωςθσ ( Case Studies) : Ξελζτθ Περίπτωςθσ τθσ εταιρίασ «οινοποιία – 

αποςταγματοποιία  ‘Μ. Σςιλιλισ Α.Ε.’»  Νάριςα 2011 

14. «Παλαιωμζνο τςίπουρο με ωρίμανςθ ςε διαφορετικά είδθ ξφλου ελλθνικισ 

προζλευςθσ και δθμιουργία καινοτόμων προϊόντων υψθλισ προςτικζμενθσ αξίασ», 

Πρόγραμμα εκπαίδευςθσ και ζρευνασ, 2013-2014. Φορζασ ανάκεςθσ: Επιτροπι 

Ερευνϊν, ΣΕΙ Θεςςαλίασ, Ερευνθτισ : Μαρακάνοσ Ακανάςιοσ, Επιςτθμονικόσ 

Τπεφκυνοσ: Αν. Μακθγθτισ, Ακανάςιοσ Ξανοφρασ 
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 Διεθνήσ Δραςτηριότητα   

1. Participation as the Chair in the External Evaluation Committee (EEC) for the Evaluation -

Accreditation of Programs of Study in the Field of Bakery and Confectionery. 

Μφπροσ, 29-08-2016 ζωσ 02-09-2016, ΔΙΠΑΕ, Φορζασ Διαςφάλιςθσ τθσ Ποιότθτασ τθσ Ανϊτερθσ 

Εκπαίδευςθσ. 

2. Participation as member in the External Evaluation Committee (EEC) for the Evaluation -

Accreditation of Programs of Study in the Field : “Culinary Arts”  Κδρυμα: Cyprus College 

Μφπροσ, 07-03-2017 ζωσ 09-03-2017, ΔΙΠΑΕ, Φορζασ Διαςφάλιςθσ τθσ Ποιότθτασ τθσ Ανϊτερθσ 

Εκπαίδευςθσ. 

3. Participation as member in the External Evaluation Committee (EEC) for the Evaluation -

Accreditation Πρόγραμμα ΢πουδϊν: Διεφκυνςθ Επιςιτιςτικϊν Επιχειριςεων, Κδρυμα: KES 

College, Μφπροσ, 07-03-2017 ζωσ 09-03-2017, ΔΙΠΑΕ, Φορζασ Διαςφάλιςθσ τθσ Ποιότθτασ τθσ 

Ανϊτερθσ Εκπαίδευςθσ. 

4. Participation as the Chair in the External Evaluation Committee (EEC) for the Evaluation -

Accreditation of Πρόγραμμα ΢πουδϊν:  ΔΙΑΣΡΡΦΘ ΜΑΙ ΔΙΑΙΣΡΝΡΓΙΑ, Κδρυμα: The Limassol 

College, Μφπροσ, 04-09-2017 ζωσ 06-09-2017, ΔΙΠΑΕ, Φορζασ Διαςφάλιςθσ τθσ Ποιότθτασ τθσ 

Ανϊτερθσ Εκπαίδευςθσ. 

5. Ρργάνωςθ και Επίβλεψθ Εκπαιδευτικισ Επίςκεψθσ 48 φοιτθτϊν του 3ου ζτουσ του Σμιματοσ 

Σεχνολογίασ Σροφίμων,  ςτθν Πάρμα Ιταλίασ 02-08 Ξαίου 2016. Επίςκεψθ – ξενάγθςθ ςτισ 

εγκαταςτάςεισ τθσ EFSA/παρακολοφκθςθ 5 ομιλιϊν, Επίςκεψθ – ξενάγθςθ ςτο Πανεπιςτιμιο 

τθσ Parma και επίςκεψθ ςε βιομθχανίεσ τροφίμων τθσ περιοχισ (τυροκομεία και 

αλλαντοποιεία). 

6. Εκπροςϊπθςθ τθσ Ελλάδασ ςτον  Ευρωπαϊκό Διαγωνιςμό  Ecotrophelia Europe 2015. Ξζλοσ 

Επιςτθμονικισ  ομάδασ ςυντονιςμοφ φοιτθτϊν του Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων, προϊόν 

“marm-ellada”. http://www.sevt.gr/gr/news-details/FM6M/ecotrophelia-europe-2015  

7. Ρργάνωςθ και Επίβλεψθ Εκπαιδευτικισ Επίςκεψθσ 50 φοιτθτϊν του 3ου ζτουσ του Σμιματοσ 

Σεχνολογίασ Σροφίμων,  ςτο Βουκουρζςτι και ςτο Ξπραςϊφ Ρουμανίασ, Απρίλιοσ 2017. 

Επίςκεψθ – ξενάγθςθ ςτισ εγκαταςτάςεισ  ςε βιομθχανίεσ τροφίμων τθσ περιοχισ (τυροκομεία 

OLYMPOUS και Ηυκοποιεία). 

 

    Τποτροφίεσ –Διακρίςεισ  - Βραβεφςεισ  

1. Τποτροφία Αριςτείασ, για ςπουδζσ ςτο εςωτερικό, « Κδρυμα Μαςτρακίδου», Σρίκαλα 1984. 

2. Τποτροφία ειςαγωγισ (ςειρά ειςαγωγισ 5), Κδρυμα Μρατικϊν Τποτροφιϊν (ΙΜΤ), ακαδθμαϊκό 

ζτοσ 1984-1985. 

3. Ειδικόσ Μεταπτυχιακόσ Τπότροφοσ (ΕΜΤ), του Τπουργείου Παιδείασ & Θρθςκευμάτων, για 

τθν εκπόνθςθ διδακτορικισ διατριβισ, ςτον Σομζα Ρργανικισ Χθμείασ, Βιοχθμείασ και 

Φυςικϊν Προϊόντων, του Σμιματοσ Χθμείασ, του Παν/μίου Πατρϊν, για 4 ζτθ, 1988-1992. 

http://www.sevt.gr/gr/news-details/FM6M/ecotrophelia-europe-2015
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4. Ecotrophelia 2014, 3o βραβείο ςτον Πανελλινιο Διαγωνιςμό «καινοτόμων & οικολογικϊν 

τροφίμων», Επιςτθμονικόσ υπεφκυνοσ ομάδασ φοιτθτϊν του Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων, 

προϊόν “KetsupEco” κζτςαπ χωρίσ ηάχαρθ με πρεβιοτικό ινουλίνθ. http://www.sevt.gr/   

5. Ecotrophelia 2015, 1o βραβείο ςτον Πανελλινιο Διαγωνιςμό «καινοτόμων & οικολογικϊν 

τροφίμων», Ξζλοσ Επιςτθμονικισ ομάδασ φοιτθτϊν του Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων, 

προϊόν “marm-ellada” μαρμελάδα από κολοκφκα και καρότο χωρίσ προςκικθ ηάχαρθσ. 

Εκπροςϊπθςθ τθσ Ελλάδασ ςτον  Ευρωπαϊκό Διαγωνιςμό  Ecotrophelia Europe ςτο Ξιλάνο ςτα 

πλαίςια τθσ παγκόςμιασ ζκκεςθσ MILAN EXPO 2015. http://www.sevt.gr/  

6. Ecotrophelia 2016, βραβείο καλφτερθσ παρουςίαςθσ  ςτον Πανελλινιο Διαγωνιςμό 

«καινοτόμων & οικολογικϊν τροφίμων», Επιςτθμονικόσ υπεφκυνοσ ομάδασ φοιτθτϊν του 

Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων, προϊόν “Crukies” ακατζργαςτο μπιςκότο από αλεφρι, 

ολόκλθρεσ νιφάδεσ και πίτυρο βρϊμθσ . http://www.sevt.gr/  

7. Ecotrophelia 2017, βραβείο καλφτερθσ παρουςίαςθσ ςτον Πανελλινιο Διαγωνιςμό 

«καινοτόμων & οικολογικϊν τροφίμων», Επιςτθμονικόσ υπεφκυνοσ ομάδασ φοιτθτϊν του 

Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων, προϊόν “DONCAKE” snack με βρϊμθ, ταχίνι, και καρφδια, 

γεμιςτό με κρζμα ονογάλακτοσ και κατςικίςιου γάλακτοσ. http://www.sevt.gr/ 

8. Βράβευςθ «Σιμισ Ζνεκεν» από τθν Πανελλινια Ζνωςθ Σεχνολόγων Σροφίμων (ΠΕΣΕΣ) για τθν 

πολυετι προςφορά μου ςτθν εκπαίδευςθ των Σεχνολόγων Σροφίμων, Μαρδίτςα Απρίλιοσ 2018. 

9. Ecotrophelia 2018, 1o βραβείο ςτον Πανελλινιο Διαγωνιςμό «καινοτόμων & οικολογικϊν 

τροφίμων», Επιςτθμονικόσ υπεφκυνοσ ομάδασ φοιτθτϊν του Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων, 

προϊόν “Chestnicks” γευςτικό μπιςκότο από αλεφρι κάςτανου, με πρεβιοτικό ινουλίνθ χωρίσ 

γλουτζνθ. Εκπροςϊπθςθ τθσ Ελλάδασ ςτον  Ευρωπαϊκό Διαγωνιςμό  Ecotrophelia Europe 2018 

ςτο Παρίςι ςτα πλαίςια τθσ  ζκκεςθσ Paris Sial 2018. http://www.sevt.gr/  

 

 

    Κοινωνική Δράςη  

1. ΢υνεντεφξεισ και αρκρογραφία ςτα ΞΞΕ τθσ Θεςςαλίασ και ςτα κοινωνικά δίκτυα με ςκοπό 

τόςο τθν προβολι του Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων όςο και ςε κζματα αιχμισ που 

ενδιαφζρουν τουσ καταναλωτζσ.  

http://www.thessaliatv.gr/videos/5209/o-rolos-kai-h-syneisfora-toy-tei-thesssalias---tm--

dasoponias-k-tm--trofimwn-15-07-2016/#.V4k4U03IQIU.facebook  

https://www.facebook.com/photo.php?fbid=10208647310573183&set=a.4005201701435.1516

43.1622922844&type=3&theater  

2. Ομάδα ςυςςιτίων Λάριςασ «ΠΡΟ΢ΦΕΡΩ», μζςω τθσ ανάπτυξθσ μελζτθσ HACCP, με ομάδα 

φοιτθτϊν του Σμιματοσ 

3. Πρόεδροσ Ρργανωτικισ Επιτροπισ και ςυμμετοχι ςτθ Διθμερίδα του Κζντρου 

Περιβαλλοντικισ Εκπαίδευςθσ Μουηακίου, Ξουηάκι  

4. Ρργάνωςθ και ςυμμετοχι ςτθ Θμερίδα του Κζντρου Περιβαλλοντικισ Εκπαίδευςθσ 

Περτουλίου, Σρίκαλα 

http://www.sevt.gr/
http://www.sevt.gr/
http://www.sevt.gr/
http://www.sevt.gr/
http://www.sevt.gr/
http://www.thessaliatv.gr/videos/5209/o-rolos-kai-h-syneisfora-toy-tei-thesssalias---tm--dasoponias-k-tm--trofimwn-15-07-2016/#.V4k4U03IQIU.facebook
http://www.thessaliatv.gr/videos/5209/o-rolos-kai-h-syneisfora-toy-tei-thesssalias---tm--dasoponias-k-tm--trofimwn-15-07-2016/#.V4k4U03IQIU.facebook
https://www.facebook.com/photo.php?fbid=10208647310573183&set=a.4005201701435.151643.1622922844&type=3&theater
https://www.facebook.com/photo.php?fbid=10208647310573183&set=a.4005201701435.151643.1622922844&type=3&theater
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5. ΢υμμετοχι με τθν Ρμάδα Προβολισ του Σμιματοσ ςε Δράςεισ ενίςχυςθσ του Κοινωνικοφ 

Παντοπωλείου του Δ. Καρδίτςασ με δράςεισ όπωσ διοργάνωςθ ποδοςφαιρικοφ αγϊνα, 

τοποκζτθςθ ειδικοφ καλακιοφ τροφίμων ςτο τμιμα, ςυμμετοχι με τθν ομάδα προβολισ ςε 

διάφορα gala. 

6. Πρόεδροσ Ρργανωτικισ Επιτροπισ  Επιςτθμονικισ Θμερίδασ Σμιματοσ Σεχνολογίασ Σροφίμων 

ΣΕΙ Θεςςαλίασ, Μαρδίτςα 27-04-2018   

7. Ρμιλίεσ, μετά από πρόςκλθςθ, ςε ςχολεία δευτεροβάκμιασ εκπαίδευςθσ τθσ Μαρδίτςασ και των 

Σρικάλων με κζματα τθν διατροφι των εφιβων, τθν Ξεςογειακι Δίαιτα και τα οφζλθ τθσ ςτα 

πλαίςια κεματικϊν εβδομάδων τθσ δευτεροβάκμιασ εκπαίδευςθσ. Ξάιοσ 2016-2018 

8. Προετοιμαςία ομάδασ μακθτϊν του 5ου Γενικοφ Νυκείου Σρικάλων για τθν ςυμμετοχι τουσ ςε 

Ευρωπαϊκό διαγωνιςμό εκπαιδευτικοφ υλικοφ για τα «Γενετικϊσ Σροποποιθμζνα Σρόφιμα» 

Οοζμβριοσ 2017.   

9. Εκπαίδευςθ μακθτϊν Νυκείων τθσ Μαρδίτςασ ςε εργαςτθριακά κζματα Χθμείασ για τθν 

προετοιμαςία ςε ςυμμετοχι ςε Ευρωπαϊκζσ Ρλυμπιάδεσ Φυςικϊν Επιςτθμϊν και άλλουσ 

Ευρωπαϊκοφσ μακθτικοφσ διαγωνιςμοφσ ςε ςυνεργαςία με το Εργαςτθριακοί Μζντρο Φυςικϊν 

Επιςτθμϊν (ΕΜΦΕ) Μαρδίτςασ (2013-2018) 

10. Ξετεκπαίδευςθ Μακθγθτϊν Δευτεροβάκμιασ Εκπαίδευςθσ τθσ Μαρδίτςασ ςε κζματα Τγιεινισ, 

Αςφάλειασ, Ποιότθτασ και Οοκείασ Σροφίμων και Ποτϊν (2014-2016) 

 

 


